tannino
X
gallo RESTAURANT&BISTRO

SAUCERIA

Offerte fiir ein Wine&Dine mit tanninogallo im 2026

Liebe Weinfreundin / lieber Weinfreund

Gerne offerieren wir dir und deinem Team, deinen Freund:innen oder Familie ein exklusives
Wine & Dine bei uns im tanninogallo Weinkeller (Eingang tiber die Augustinergasse) in
St. Gallen wie folgt:

Privates Wine & Dine im tanninogallo Weinkeller (3 bis 4 Stunden)

Private Rdumlichkeit im tanninogallo Weinkeller mit weiss CHF 350

gedeckter Tafel und asthetischem Gedeck fiir bis zu 24

Personen

Bankettangebot der Sauceria mit exklusivem Service in den Preis pro Person geméss

Weinkeller individueller Auswahl aus
dem Bankettmenii (siehe
folgende Seiten)

Darauf abgestimmte Weinbegleitung aus dem tanninogallo- CHF 69 pro Person

Sortiment und a discretion Weinservice inkl. (kurzen)
Erklarungen zu Herkunft und Besonderheiten durch Schweizer
Wein-Sommeliére WSET® Level 3

Dazu Mineralwasser & Kaffee von uns inklusive

Alle unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer von 8.1%.

Falls ihr langer als die angegebene Zeitdauer (3 bis 4 Stunden) bei uns verweilen mochtet,
verrechnen wir pro zusétzliche Stunde CHF 100.

Wir hoffen, dass unser Angebot deinen Vorstellungen entspricht. Wir wiirden uns sehr
freuen, euch zum genussvollen Wine & Dine in unserem Weinkeller willkommen zu heissen!

Liebe Grlisse von Anna & den tanninos

tanninogallo GmbH Leitung Events & Kommunikation
Engelgasse 15 +41 76 480 80 39 (Anna)
9000 St.Gallen anna@tanninogallo.ch



Bankettmenii Auswahl von der Sauceria

Menii 1: Das kleine Sharing-Menii ab 10 Personen / CHF 72

Hier werden alle Speisen zum Teilen in die Tischmitte gestellt. Der Nachservice ist im Preis inkludiert.
Insalata tavolata
Gemischte bunte Blattsalate mit Radieschen und Cherrytomaten mit verschiedenen hausgemachten

Salatsaucen, und Toppings zum selber Garnieren: Gerdstete Nisse | Gekochtes Ei | Oliven | Mini-
Biffelmozzarella | Artischockenherzen

sk k

Pasta Plausch

Verschiedene hausgemachte Pasta mit folgenden hausgemachten Saucen:
Sugo di Pomodoro e Bufala | Al Ragu e Balsamico | Al Tartufo | Allo Zafferano

Menii 2 / Vegi: CHF 71, Fleisch: CHF 70

Bunter Blattsalat

Mit hausgemachter italienischer Salatsauce | Cherrytomaten | Radieschen | Kresse

sk k

Paccheri rigati al tartufo Vegi
Triiffel-Ké&se-Rahmsauce | Frisch gehobelter saisonaler Triiffel

oder

Paccheri rigati al ragu Fleisch
Rindsbolognese | Balsamicojus | Cherrytomaten
*kk

Mousse au chocolat
Mango-Basilikum Gelée | Verschiedene Friichte



Menii 3 ab 15 Personen  / Fleisch: CHF 97, Vegi: CHF 91

Knackiger Niisslisalat
Mit hausgemachtem French Dressing | Gekochtes Ei| CroGtons | Kresse

sk 3k

Asiatische Tomaten-Kokos-Suppe
Zitronengrasschaum | Kaffirlimette

sk 3k

Mafaldine al Tartufo Vegi
Triiffel-Kése-Rahmsauce | Frisch gehobelter saisonaler Triiffel

oder

Roastbeef vom Entrecote (Uruguay) Fleisch (ab 15 P.)
Krauterbutter | Marktgemise | Saisonaler Risotto
*kek

Créme Brilée
Tonkabohne | Frische Friichte

Menii 4 / Fleisch: CHF 115, Vegi: CHF 96

Tiirkischer Krautersalat
Avocadopesto | Granatapfel-Espuma | Joghurt | Pinienkerne

) kk

Tagliolini allo Zafferano
Safran-Champagnersauce | Tomaten-Thymian Ricotta

) kk

Gefiillte Aubergine Vegi
Gemiise-Linsen-Fllung | Mit Kése gratiniert | Saisonaler Risotto | Joghurtsauce

oder

Chateaubriand vom Black Angus Rind (Argentinien) Fleisch
Sauce Béarnaise | Marktgemise | Kartoffelstock

) kk

Tiramisu
Luftige Mascarpone | Karamellbiskuit | Espresso | Friichte



Menii 5 ab 15 Personen / Fleisch: CHF 98, Vegi: CHF 89

Bunter Blattsalat

Mit hausgemachter Granatapfel-Vinaigrette und Granatapfelkernen

sk 3k

Onsen Ei
Asiatischer Blattspinat | Miso-Hollandaise

sk 3k

Thailandisches Kaeng Phak Vegan

Leicht pikantes griines Curry | Gemuse | Tofu | Jasmin Reis
oder

Rinds-Tataki vom Entrecote Asia Style Fleisch (ab 15 Personen)
Kurz angebratenes Rinds-Chili-Tataki | Schwarzer Sesam | Bohnen | Spinat | Jasmin Reis

sk 3k

Chocolate Lava Cake

Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern | Vanille-Espuma | Friichte

Menii 6: Das grosse Sharing-Menii ab 10 Personen / CHF 134

Hier werden alle Speisen zum Teilen in die Tischmitte gestellt. Der Nachservice ist im Preis inkludiert.

Tavolata Primi
Gambas al ajillo | Tatar vom Rindsfilet | Salatbowle mit Parmesan und Croltons | Pomodoro e Burrata |
Grillierter Pulpo mit Chimichurri

sk k

Tavolata Secondi
Rindsfilet Café de Paris | Japanisches Tori-Katsu Chicken mit Tonkatsu Sauce | Pommes Frites | Saisonaler
Risotto | Paccheri allo Zafferano

sk k

Tavolata Dolce
Erdnussbutter Parfait | Mousse au Chocolat | Fruchtsalat | Schokoladenkiichlein | Tiramisu | Créme brllée







